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Japon entregara
SUS premios
internacionales a
los mejores AOVEs
en abril de 2013

The Olive Oil Sommelier Association of
Japan (OSAJ) ha anunciado el calendario pa-
ra la celebracion en 2013 de la muestra y el
Concurso Internacional de aceite de oliva que
celebraron este pasado 2012 su primera edi-
cién en el pais nipdn.

En concreto, segiin ha avanzado esta Aso-
ciacion, el conjunto comercial Futako Tama-
gawa Rise Galleria en Tokyo acogerd los
proximos 27 y 28 de abril la Olive Japan
2013 “International Olive Marche” una
muestra sobre aceite de oliva, en la que se
prevé la presencia de 80.000 visitantes.

El objetivo de esta muestra es promocionar
y estimular la demanda de aceite de oliva en-
tre los consumidores, asi como comunicar el
potencial del mercado japonés para las em-
presas internacionales y ayudarlas a ampliar
su presencia en este pais.

El evento contara con la participacion de
los paises productores de aceite de oliva, asi
como con productores e industriales interna-
cionales y japoneses.

Asimismo, esta asociacion ha organizado la
segunda edicion del Concurso Internacional
de AOVE. El fallo del jurado tendra lugar en-
tre el 24 y el 26 de abril, mientras que los pre-
mios se entregaran el 27 de ese mismo mes en
el Futako Tamagawa Rise Venue en Tokyo.

En cuanto al concurso, el jurado estard in-
tegrado por representantes japoneses de este
sector y por los principales paises producto-
res de aceite de oliva en el mundo.

El certamen entregard un primer premio al
mejor AOVE de la competicién, una medalla
de oro y una de plata (en las categorias Medio,
Robusto y Ligero) y varios premios especiales,
como el de mejor aceite de oliva del Hemisfe-
rio Norte y del Hemisferio Sur, entre otros.

Por otro lado, la Asociacion ha anunciado
la organizacidén de la primera edicién del
Simposio Internacional sobre Aceite de Oli-
va, que tendra lugar también en el Futako Ta-
agawa Rise Seminar Hall los dias 27 y 28 de
abril. Los organizadores aportardn mds deta-
lles sobre estos eventos el proximo mes de
octubre.

Para més informacion:

The Olive Oil Sommelier Association of
Japan (OSAJ)

Telf.: +81 (3) 3271 0808
E-mail:info@oliveoil or jp
www.olivejapan.com
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El ICEX debate
sobre el mercado
del aceite de
oliva en EEUU

en una jornada

El Instituto de Comercio Exterior (ICEX)
ha abierto la convocatoria para participar en
el seminario virtual El mercado del aceite
de oliva en Estados Unidos, que tendra lu-
gar en Sevilla el proximo 20 de septiembre.

Segun recoge el ICEX en su pdgina web,
la inscripcidn estard abierta hasta el proximo
19 de septiembre.
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El ICEX ha destacado que Estados Uni-
dos esta considerado, cada vez mas, el mer-
cado mds importante del mundo para el
aceite de oliva espaiiol. Seguin ha detallado,
este mercado es “doblemente atractivo” pa-
ra el sector del aceite de oliva, tanto por ser
el tercer destino para la exportacion espafio-
la, como por ser el tercer mercado en consu-
mo mundial, después de Italia y Espana.

Segtn el ICEX, EEUU es un mercado
“complejo y atractivo” que ofrece muchas
oportunidades y dificultades, por lo que para
poder abordarlo es importante estudiarlo pre-
viamente para comprender los canales de dis-
tribucién y sus exigencias. En concreto, en
este seminario se aprenderd cémo estd la si-
tuacion, cudles son las principales marcas, la
importancia de cada canal de comercializa-
cién, y una orientacion sobre sus exigencias.

El programa incluye la intervencion de
José Alvarez Calderdn, director territorial
Adjunto de Comercio; y Jeffrey Shaw, jefe
del Departamento Agroalimentario de la
Oficina Comercial de Espafia en Nueva
York, quien hard una panordmica del mer-
cado del aceite de oliva en Estados Unidos.

Posteriormente, tendra lugar un coloquio-
debate y una ronda de entrevistas individuales.

Mas informacion: www.icex.es

Foccus Bilbao
acogera el Premio
de Cocina con
AOVE “Jaén,
paraiso interior”

La Feria Profesional de Gastronomia y
Alimentacién, Foccus Bilbao, que se cele-
bra del 5 al 7 de noviembre, acogera la déci-
ma edicién del Premio Internacional de Co-
cina con Aceite de Oliva Virgen Extra “Ja-
én, paraiso interior”.

Este concurso, que tendra lugar el 5 de
noviembre, estd organizado por lomejorde-
lagastronomia.com y patrocinado por la Di-
putacién Provincial de Jaén, con la colabo-
racion de las empresas de aceite de oliva
“Jaén Seleccion 2012”.

Su objetivo es estimular la creatividad de
los cocineros y promover la utilizacién de
este alimento en la cocina.

En las recetas, el aceite de oliva desempe-
flard un papel primordial y se valorard la
imaginacion, asi como las aportaciones con-
ceptuales, técnicas o estéticas. Para ello, la
organizacién pondra a disposicion de los fi-
nalistas los aceites “Jaén Seleccién 2012”.

Los cocineros deberén utilizar solamente
los aceites seleccionados, atendiendo a las
caracteristicas organolépticas de cada uno
de ellos en la elaboracién de su plato.

En total habra 10 jefes de cocina finalis-
tas, que podran acudir con un ayudante, y el
premio serd de 18.000 euros y un trofeo “Ja-
én, paraiso interior”.

El plazo de inscripciones permanecerd
abierto hasta el 20 de octubre y el cocinero
interesado en participar tendrd que enviar
por e-mail su nombre, el del restaurante del
que es jefe de cocina, la receta y una foto-
graffa del plato.

Foccus Bilbao-Alimentacién y Gastrono-
mia nace con los objetivos de responder a la
demanda del sector alimentario en la zona
norte y de convertirse en el referente entre
las ferias profesionales del sector de alimen-
tacion de la peninsula.

Se trata de un certamen exclusivamente
profesional, en la que contard con un visi-
tante de alta calidad y capacidad de decision
y compra.

El expositor podrd establecer relaciones
comerciales con restauradores y hosteleros;
distribuidores y mayoristas; tiendas gourmet
y responsables comerciales y de compras de
la gran distribucion.

Mas informacion:
Tel.: 943 564 120

www foccus.eu
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